GEHEIME SPECEREY

«— KLEINE KARTE —

small menu

spezialititen vom

weideschwein

specialities from our own piggery
Gemischte Antipasti € 19,90
vom Weideschwein [0]

Mixed antipasti from our pasture pigs:

pickled vegetables, salami and

delicious smoked bacon

Feiner Beinschinken € 16,90
mit Kren & Hausbrot [A]
Delicious ham with horseradish and bread

Das Beste vom Weideschwein € 19,90
»unsere Empfehlung«
The best of our own piggery

Fein gerduchterter Speck € 15,50
nicht zu salzig
Delicious smoked bacon

Lardo - zarter weiBer Rlckenspeck [A] € 9,50
Lardo - white bacon of lard with bread
2erlei Aufstriche [AIGID] € 7,50

Spread served 2 ways with bread

Beef Tartare mit Eigelbcreme und
Senfkaviar [AIGIMIL]

Beef tartare with egg yolk cream and
mustard caviar

WAHLWEISE MIT:

OPTIONALLY WITH:

Brot
Bread € 21,50
Getruffeltem Kartoffelplree € 24,90

Truffled mashed potatoes

Vitello Tonnato [CIDIM] € 20,50
Boiled veal in a tuna fish sauce

DAS ORIGINAL “SALZACHER WURSTL” € 6,50
Original sausage “Salzacher”

TAGESSUPPE

Soup of the day € 7,50

GEREIFTER K&SE
Aus dem Tolzer Kasladen € 17,50
Aged cheese platter & bread (G)

pasta fresca
fresh pasta

Pasta Fresca | signature dish € 22,90

mit Weideschweinragout [A[C|LIO]

Fresh pasta with ragout from our own breeding
Pasta Fresca mit Garnelen

in Weissweinsauce & Knoblauch [ABIGILIO] € 26,90

Fresh pasta with prawns in

white wine saquce & garlic

Pasta Fresca € 29,50
mit frischem Sommertruffel [AICIGIL]

Fresh pasta with summer truffles

Gebratene Gnocchi € 26,90

mit mediterranen Pilzen, Tomaten,
Lauch & Rucola
Fried gnocchi with Mediterranean mushrooms,

tomatoes, leek & arugula

aus der dose

from the can

»spanische
fischspezialitaten aus
dem kantabrischen
meer«

ortiz

best quality fish from ortiz

»VENTRESCA DE BONITO DEL NORTE« € 24,00
Feinste Bauchfilets vom weiBen Thunfisch

aus dem Baskenland [D]

Finest white tuna belly fillet

from the Basque region

»BONITO DEL NORTE« € 12,40
WeiBer Thunfisch in Olivendl [D]

White tuna in olive oil

»SARDINAS A LA ANTIGUA« € 13,20
Sardinenfilets in Olivendl [D]

Sardine fillets in olive oil

»ANCHOAS« € 13,20

Sardellen in Olivendl [D]
Anchovies in olive oil



— APERITIF —

»let the

good times

begin«

NEGRONI SBAGLIATO
NEGRONI

ESPRESSO MARTINI
APEROL SPRITZ VENEZIANO
LE TRIBUTE GIN [TONIC

ELENA WERMUT
DI TORINO ROSSO

ALFRED WERMUT DRY
SHERRY FINO

DOLCE SPRITZ

Orangen-Rhabarber Destillat mit Tonic -
Rebels 0,0% [alkoholfrei]
Orange-rhubarb distillate with tonic -
Rebels 0.0% [alcohol-free]

BLANC ZERO

versekteter Verjus -

Muiller Elements [alkoholfrei]
Sparkling Verjus -

Mueller Elements [alcohol-free]

UNDONE NO. 2 NOT GIN
[alkoholfrei]
[alcohol-free]

€13,90

€17,90

€12,50

€9,50

€14,00

Sc €750

Sc €750

S5c €750

€8,90

€8,90

€14,00

mineralwasser
mineral water

ROMERQUELLE
prickelnd oder still

sparkling or still

limonaden & safte

lemonade & juice

HAUSGEMACHTE LIMONADE
AUS DER
BOOTLEGGERS MANUFAKTUR

aufgespritzt mit Leitungswasser
aufgespritzt mit Soda
Homemade lemonade mixed

with still water or soda
QUALITATSFRUCHTSAFTE
Sudtiroler Bergapfelsaft

aus dem Hause Kohl

Apfel Rouge | Hollunder

Fruit juice: apple rouge or elderberry
LE TRIBUTE TONIC WATER
GINGER ALE

BITTER LEMON

COCA COLA

COCA COLA ZERO

0,331 € 3,80

0,751 €7,00
051 €650
0,51 €7,50

0251 €480

0,21 €550
021 €480
0,21 €480

0,331 €480

0,331 €480

champagner & prosecco «;

champagne & prosecco

PROSECCO EXTRA DRY DOC

Follador, Treviso

CUVEE ROSE SPUMANTE

Follador, Treviso

CHAMPAGNER BRUT RESERVE
Henri Chauvet | Rilly

welsswelin o
white wine
GRUNER VELTLINER WEINVIERTEL DAC

RIED HOLZPOINT
Christian Wallig | Weinviertel

LA PETITE ROBE BLANCHE

Domaine Fontavin | Cétes du Rhéne

CHARDONNAY BADENER BERG

Leo Aumann | Traiskirchen

RIESLING PHYLLIT SUDSTEIERMARK DAC
Wohlmuth | Stidsteiermark

rotwein «;
red wine

BLAUFRANKISCH TRADITION DAC RESERVE

Oscar Szemes | Pinkafeld

PAN DEL CUCCO [MONTEPULCIANO]
Tenuta Priori & Galdelli | Rosaro [IT]

VACQUEYRAS IL ETAIT UNE FOIS

Domaine Fontavin | Rhéne [FR]

rose o
rosé wine

ROSE HOFWERK

Mdiller | Kremstal

bier .,

beer

STIEGL SPEZIAL
eine vollmundige, gehaltvolle Bierspezialitat
»Stiegl Spezial« a full-bodied beer specialty

STIEGL FREIBIER ALKOHOLFREI

Stiegl non-alcoholic

STIEGL GRAPEFRUIT RADLER

Stiegl Grapefruit Radler | Shandy

FRANZISKANER WEISSBIER

Wheat beer

BRAUEREI STIEGLGUT WILDSHUT:
BIO-PERLAGE
Feinperlende, champagnerhaltige Kohlensaure

Finely sparkling, ‘champaghe beer’

SORTENSPIEL:
Honigfarben perlende, feine Hopfenténe
Classic beer taste, honey-colored, fine hop tones

MALZREIGEN:

Karamell, Kaffee & Schokolade am Gaumen
Caramel, coffee & chocolate on the palate
HOPFENHERZ:

Strohfarben, elegant, hopfenfrische Nase

Classic beer taste, straw-colored, elegant taste, hop-fresh
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