GEHEIME SPECEREY

exquisit —

Storkaviar [10g Dose]

mit Frischkase und Blinis (apic)

Sturgeon caviar [10g can]
with cream cheese and blinis

€ 48,00

Irische
Felsenauster
[R]
Irish rock oyster

€ 5,90
pro Stuck

spezialitaten vom
weideschwein

aus eigener zucht

specialities from our own piggery

Gemischte Antipasti € 19,90
vom Weideschwein [0]

Mixed antipasti from our pasture pigs:

pickled vegetables, salami and

delicious smoked bacon

Feiner Beinschinken € 16,90
mit Kren & Hausbrot [A]
Delicious ham with horseradish and bread

Das Beste vom Weideschwein € 19,90
»unsere Empfehlung«
The best of our own piggery

Fein gerduchterter Speck € 15,50
nicht zu salzig
Delicious smoked bacon

Lardo - zarter weiBer Rickenspeck [A] € 9,50
Lardo - white bacon of lard with bread
2erlei Aufstriche [AIGID] € 7,50

Spread served 2 ways with bread

vorspeisen
starters

Beef Tartare mit Kartoffelpuree,
Eigelbcreme und Senfkaviar [GIMIL]
Beef tartare with mashed potatoes,

egg yolk cream and mustard caviar

€ 24,00

Thunfisch im Sesammantel

auf Avocado-Mango-Tartar [CIDIN]
Tuna fillet in sesame on avocado

mango tartar

€ 24,90

Vitello Tonnato [cIDIM]
Boiled veal in a tuna fish sauce

salat
salad

Alle Salate mit Balsamico Dressing serviert [M|O]
All salads served with balsamic dressing

€ 20,50

Kleiner Blattsalat € 5,90
Small green salad
Kleiner gemischter Salat € 6,50

Small mixed salad

suppe
soup

Tagessuppe € 7,50
Soup of the day

unsere
weideschweine

AUS EIGENER ZUCHT
SEIT 201

ganzjahrige Haltung im Freien
in 100% Handarbeit veredelt

durchzogen von feinsten,
hochwertigen Fetten

speziell marmoriertes Fleisch
keine Medikamente und Antibiotika

hauptspeisen
mains

Schopfsteak (speziell marmoriertes,
gereiftes Fleisch vom Weideschwein) mit
Rosmarin-Kartoffeln und Speckbohnen [G]
Neck steak from our own pasture pig

with rosemary potatoes and bacon beans

BIO Pinzgauer Rinderfilet [1809]

mit Rosmarin-Kartoffeln, mediterranem
Gemise und Portweinsauce [GILIO]
Organic beef fillet with rosemary potatoes,
Mediterranean vegetables & port wine saquce

€ 35,90

€ 45,90

Kalbsrahmgulasch € 29,90
mit Serviettenknddel [AICIGILIO]

Creamy veal goulash

with bread dumplings

1/2 Pfund Garnelen € 28,90

in pikantem Weissweinsud [BIGILIO]
1/2 pound of prawns in spicy white wine stock

pasta fresca
fresh pasta

Pasta Fresca
mit Weideschweinragout [AICILIO]
Fresh pasta with ragout from our own breeding

€ 2290

Pasta Fresca mit Garnelen

in Weissweinsauce & Knoblauch [ABIGILIO] € 26,90
Fresh pasta with prawns in

white wine sauce & garlic

Kirbis-Gnocchi

mit eingelegtem Kirbis und Kerndl [G]
Pumpkin gnocchi

with pickled pumpkin and pumpkin seed oil

€ 24,90

kase
cheese

Gereifter Kase € 17,50
aus dem »Tolzer Kasladen« [G]
Aged cheese platter »de France«

Comté | Kuhmilch | Hartk&se | Region Franche-Comté

Camembert de Normandie | Kuhmilch | Weichkése | Region Normandie
Sainte-Maure | Ziegenmilch | Weichkése mit Asche | Region Loire

Bleu d’Auvergne | Kuhmilch | Blauschimmel | Region Auvergne

Je nach Verfiigbarkeit | according to availability

nachspeise
dessert

Dessert des Tages € 9,50
Dessert of the day

Wir informieren Sie gerne

Uber unsere heutige Auswahl
an SuBspeisen

We'd be happy to inform you
about our daily dessert selection

Mozartkugel [unsere eigene Kreation € 2,00
von der Konditorei Leimdller]
Our own creation of chocolate pralines

Praline aus dem Hause Spiegel € 2,00
[Oberschiitzen, Burgenland]
Chocolate pralines

aus der dose

from the can

»spanische
fischspezialitaten
aus dem
kantabrischen meer«

[ ]
ortiz
best quality fish from ortiz
»VENTRESCA DE BONITO DEL NORTE« € 24,00
Feinste Bauchfilets vom weiBen Thunfisch
aus dem Baskenland [D]
Finest white tuna belly fillet
from the Basque region
»BONITO DEL NORTE« € 12,40
WeiBer Thunfisch in Olivendl [D]
White tuna in olive olil

»SARDINAS A LA ANTIGUA« € 13,20
Sardinenfilets in Olivendl [D]
Sardine fillets in olive oil

» ANCHOAS« € 13,20
Sardellen in Olivendl [D]
Anchovies in olive oil

gedeck €490

cover
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ALLERGEN LABELLING - ACCORDING TO THE ALLERGEN INFORMATION BGBL 11 175/2014
CONTAINS GLUTEN A | CRUSTACEANS B | EGG C | FISH D | PEANUT E | SOY F | MILK OR LACTOSE G | NUTS H | CELERY L | MUSTARD M | SESAME N | SULFITE O | LUPINES P | MOLLUSCS R

- AND THEREOF DERIVED PRODUCTS -



GETRANKE

GEHEIME SPECEREY

— APERITIF

digestif 2 champagner & prosecco ;

digestif champagne & prosecco
GRAPPA GIARE CHARDONNAY €10,50 ))Iet the PROSECCO EXTRA DRY DOC /81 €6,90
good times Follador, Treviso
NONINO GRAPPA MOSCATO €750 o , ,
begln« CUVEE ROSE SPUMANTE Vsl €750
Follador, Treviso
FORNACE GRAPPA DI BRUNELLO €6,50
NEGRONI SBAGLIATO €13.90 CHAMPAGNER BRUT RESERVE V8l €1550
Henri Chauvet | Rilly
€ 12,50
BERTA TRE SOLI TRE , NEGRONI €17.90
welissweln o
KURT ANGERER € 12,50 ESPRESSO MARTINI € 12,50 . . o]
MARILLENBRAND white wine
aprcotBrandy aged 12y APEROL SPRITZ VENEZIANO €950
' GRUNER VELTLINER WEINVIERTEL DAC /81 €650
.. RIED HOLZPOINT
EDELBRANDE VOM BACHZELTER LE TRIBUTE GIN TONIC €14,00 Christian Wallig | Weinviertel
KURT KROISSL | OBERWANG
WHITE PORT TONIC €10,50 GELBER MUSKATELLER MITZI /81 €720
APFELBRAND € 11,50 Gross & Gross | Stdsteiermark
apple brandy ALFRED WERMUT DRY 5d €750
CHARDONNAY BADENER BERG /81 €790
TRAUBENKIRSCHBRAND €12,50 SHERRY FINO 5 €750 Leo Aumann | Traiskirchen
[ELSBEERE]
black cherry brandy DOLCE SPRITZ €890 GRAUER BURGUNDER /81 €70
Orangen-Rhabarber Destillat mit Tonic - ' Gschweicher | Ried Gebirg | Niederdsterreich
Rebels 0,0% [alkoholfrei]
WEIChHSEL;BRC'IAND €750 Orange-rhubarb distillate with tonic - t\N M
sour cherry brandy Rebels 0.0% [alcohol-free] ro eln o
red wine
KRANEWITT [WACHOLDER] €750 BLANC ZERO €890
Juniper brandy ‘h’/lefse"tete' verjus - . BLAUFRANKISCH TRADITION DAC RESERVE /81 €690
Uller Elements [alkoholfrei] X
Sparkling Verjus - Oscar Szemes | Pinkafeld
ZWETSCHKE €750 Mueller Elements [alcohol-free]
plum brandy PINOT NOIR HOFWEINGARTEN /81 €6,90
UNDONE NO. 2 NOT GIN €14,00 Paul Achs | Neusiedlersee
[alkoholfrei]
BRANDE VOM HANS REISETBAUER [alcohol-free]
KIRCHBERG PAN DEL CUCCO [MONTEPULCIANO] /81 €750
Tenuta Priori & Galdelli | Rosaro [IT]
REISETBAUER WILLIAMSBIRNE € 14,50 o VACQUEYRAS IL ETAIT UNE FOIS 2023
Williams pear brandy mlneralwasser Domaine Fontavin | Rhéne [FR] /81 €950
mineral water
r
REISETBAUER VOGELBEERE €19,90 ROMERQUELLE 0331 €380 rose o
owan berry brandy prickelnd oder still 0,751 € 7,00 rOSé VVine
sparkling or still
REISETBAUER MARILLE €14,50 H =2 ROSALIA DAC ROSE KLASSIK 2024 8l €720
apricot brandy Ilmonaden & Safte Schandl's Weingut Péttelsdorf | BGL
lemonade & juice
RON HAN DARK RUM
RON JOHAN v el €280 HAUSGEMACHTE LIMONADE bi
AUS DER Ier
BOOTLEGGERS MANUFAKTUR beer
PLANTATION BARBADOS 4cl €18,50 aufgespritzt mit Leitungswasser 0,51 € 6,50
aufgespritzt mit Soda 0,51 €7,50
X.0.RUM Homemade lemonade mixed STIEGL SPEZIAL X X 0.21 €380
with still water or soda eine vollmundige, gehaltvolle Bierspezialitat 0,31 € 4,80
COGNAC LEYRAT X.O »Stiegl Spezial« a full-bodied beer specialty
> € 1450 QUALITATSFRUCHTSAFTE 0251 €480
Sudtiroler Bergapfelsaft STIEGL FREIBIER ALKOHOLFREI 0331 €480
COGNAC HENNESSY X.O. € 24,00 aus dem Hause Kohl Stiegl non-alcoholic
Apfel Rouge | Hollunder
Fruit juice: apple rouge or elderberry
OBAN 4 €1 STIEGL GRAPEFRUIT RADLER 0331 €480
14 yo single malt Scotch Whisky ¢ Ems0 LE TRIBUTE TONIC WATER 021 €550 Stiegl Grapefruit Radler | Shandy
GINGER ALE 021 €480
FRANZISKANER WEISSBIER 0,331 €520
GUGLHOF 4cl €19,50 BITTER LEMON 021 €480 Wheat beer
TAUERNROGG 10Y COCA COLA
SINGLE CASK WHISKEY 0331 €450
10 yo single cask whiskey BRAUEREI STIEGLGUT WILDSHUT: 03751 €23,00
COCA COLA ZERO 0331 €450 BIO-PERLAGE 0,751 € 39,00
Feinperlende, champagnerhaltige Kohlensaure
Finely sparkling, 'champagne beer'
f o drink kaffee
n |y avou rlte rin coffee SORTENSPIEL: 0251 €750
. Honigfarben perlende, feine Hopfenténe
’S the neXt One ESPRESSO €390 Classic beer taste, honey-colored, fine hop tones
espresso
DOPPELTER ESPRESSO € 5,40 MALZREIGEN: 0251 €750
double espresso Karamell, Kaffee & Schokolade am Gaumen
ALLERGEN LABELLING . Caramel, coffee & chocolate on the palate
ACCORDING TO THE ALLERGEN VER/LANSERTER €450
INFORMATION BGBL 1l 175/2014 reguiar coriee HOPFENHERZ: 0251 €750
[A] CONTAINS GLUTEN | [O] SULFITE CAPPUCCINO [G] €510 Strohfarben, elegant, hopfenfrische Nase
espresso with frothy milk Classic beer taste, straw-colored, elegant taste, hop-fresh



