MONTAG

BIS

FREITAG
OABEITS-LUNCH

11:30-14:00

GEOFFNET

TAGLICH 11:00 BIS 23:00 UHR

KUCHE

WWW.FELLEIS-KNITTELFELDER.AT 11:30 BIS 14:00 5 17:30 BIS 21:30




) WINTERZEIT<

................................. d/
WEINEMPFEHLUNG
ROSE VOM ZWEIGELT Weingut Josef Ehmoser | Wagram 1/81 € 6,10
ARACHON 2019 | Weingut T.FX.T | Pinkafeld 1/81 € 7,90
BOCKBIER
AUGUSTINER BOCK 121 € 650
SUPPEN
WINTERLICHE KURBISCREMESUPPE € 890
mit einem Schuss Kernol und Weideschweinchip rc.)
GULASCHSUPPE € 9,90
mit Geback rL0)
HAUPTSPEISEN
»BEYOND MEAT« VEGANE FASCHIERTE LAIBCHEN €18,90
in Kiirbisragout, mit Braterdapfeln ry
BLUNZENGROSTL €15,90
mit Sauerkraut und Kren (xr.mo)
GEDUNSTETER WILDSCHWEINBRATEN IN RAHMSAUCE €26,90
mit Spatzle und Kohlsprossen (.crc.0)
ROSA GEBRATENE HIRSCHMEDAILLONS €29,90
auf Steinpilzsauce, Pommes Williams & Preiselbeerbirne (crc.mo)
DESSERT
APFEL-ZIMT MOUSSE €12,90

auf Beerenragout (»cc0)
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VORSPEISEN UND KLEINIGKEITEN

HAUSSULZE mit Kerndlvinaigrette & Vogerlsalat (L0)
GERAUCHERTES SAIBLINGSFILET vom Fuschlsee
mit Oberskren & Salatbouquet pcMmo)

SUPPEN
FRITTATENSUPPE (acrcL)

AUGUSTINER BIERSCHAUMSUPPE
mit Schwarzbrotcroutons (L6F)

LEBERKNODELSUPPE (»cGLF)
KASPRESSKNODELSUPPE (1)

AUS DEM TOPF

GROSSES RINDSGULASCH
mit Knodel in ,BarengroRe” (creLo)

KLEINES RINDSGULASCH
mit Semmerl (acFGLo)

GEKOCHTER TAFELSPITZ
mit Wurzelgemiise, Rosterdapfeln & Apfelkren (cL0)

IN DER REIN & AUS'M PFANDL

OFENFRISCHES BIERSCHOPFBRATL
mit Semmelknddel in ,BarengrofRe” & Sauerkraut (accrL)

SALZACHERWURSTEL
mit Rosterdapfeln und Sauerkraut (acmo)

SALZBURGER BRATWURST
mit Rosterdapfeln und Speck-Krautsalat (arcLMmo0)

KASNOCKEN AUS DEM PFANDL mit Blattsalat (aceMmoFL)
GEROSTETE SEMMELKNODEL mit Ei & Blattsalat (xc.cmo0)

€ 11,90

€ 14,50

€ 590

€ 7,50

€ 7,20

€ 720

€19,40

€14,90

€2340

€17,50

€16,50

€16,50

€15,90

€12,40

A Glutenhaltiges Getreide (namentlich Weizen, Dinkel, Roggen, Gerste, Hafer) | B Krebstiere | C Eier | D Fische | E Erdniisse | F Soja-
bohnen | G Milch | H Schalenfriichte (namentlich Mandeln, Paraniisse, Haselnilisse, Walniisse, Cashewniisse, Pecanniisse, Pista-
zien, Macadamia/Queenslandnisse) | L Sellerie | M Senf | N Sesamsamen | O Schwefeldioxid und Sulphite | P Lupinen R Weichtiere
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AUS DEM SUSSWASSER
GEGRILLTES LACHSFORELLENFILET VOM FUSCHLSEE €25,90
mit Marktgemiise, Petersilienerdapfeln und Krauterbutter (cporeLmo)
GEBACKENES ZANDERFILET €19,50
mit Erdapfel-Vogerlsalat und Sauce Tartar (cpreLmo)

GEBACKENES
WIENER SCHNITZEL VOM KALB €28,90
ODER VOM SCHWEIN €17,90
mit Petersilerdapfel & Preiselbeeren (xcc )
,BARENWIRT-SCHNITZEL" €20,40

Gebackenes Schnitzel vom Schwein, gefiillt mit Schinken, Kase, Speck,
Champignons & Zwiebel, serviert mit Reis & Preiselbeeren (ac )

2 BACKHENDL mit Erdapfel-Vogerlsalat (acHmog) €20,50
GEBACKENE KALBSLEBER €19,90
mit Erdapfel-Gurkensalat & Sauce Tartare (acHMmo006)
SALATE
GEMISCHTER SALAT mit Hausdressing (v.00) € 6,90
BLATTSALAT mit Hausdressing (o) € 6,40
GEGRILLTE PUTENSTREIFEN € 15,90
auf Blattsalat mit Joghurtdressing mco)
STEIRISCHER BACKHENDLSALAT mit Kerndl (acmcFo) € 18,50
SUSSES MACHT FROH
TOPFENBEERENSTRUDEL mit Beerenragout & Vanillesauce xc ) € 790
APFELSTRUDEL mit Vanillesauce & Schlagobers ) € 790
PALATSCHINKEN mit Marillenmarmelade, 2 Stiick (xc) € 840
EIS-PALATSCHINKE mit Vanilleeis, €10,90
Schokoladensauce & Schlagobers, 1 Stiick xco)
WARMER SCHOKOLADENKUCHEN mit Schokoladensauce € 870
und Schlagobers (¢
KAISERSCHMARREN € 13,90
mit Zwetschkenrdster (.co)
SALZBURGER NOCKERL € 21,90

fur 2 Personen (auf Anfrage) (x.co)



GETRANKE

ALKOHOLFREI

Saft vom Biobauern

AUGUSTINER BRAU

HANDARBE|T Apfel naturtriib pur 0251 €4,10

Apfel naturtriib 0,251 €310

SERVIERT IM STEINKRUG - TEN gespritzt - -

E\NES DER BES |T Saft pur 0251 €320

BIER B‘ERE WELTWE Johannisbeere - Apfel - Orange
BlERE Y ———
Saft gespritzt mit Mineralwasser 0251 €290
Augustiner Brau 031 €4,50 Johannisbeere - Apfel - Orange 051 €4,90

Salzburg Marzenbier 051 €560 . o
Saft gespritzt mit Leitungswasser 0251 €250

Augustiner Brau 051 €620 Johannisbeere - Apfel - Orange 051 €390
Miinchen Wei3bier

Limonaden 0251 €320
Radler 031 €450 Coca-Cola - Fanta - Sprite - Aimdudler 051 €590
mit Sprite, Fanta oder Almdudler 051 €560
Coca-Cola zero 0331 €350
Alkoholfreies Bier 051 €520
SpeZi 0,251 €320
Alkoholfreies WeiBBbier 051 €540 051 €590
ACHTERL WEISS Eistee 0331 €350
Griiner Veltliner - Landwein €420 Mineralwasser still oder prickelnd 0331 €350
. . . Romerquelle 071 €6,40
Griiner Veltliner Steinfeder DAC 2024 €580
Weingut Lehensteiner - Wachau Sodawasser 002: : : i,;tg
Gelber Muskateller Falina DAC 2023 €6,50 ' '

Weingut Hannes Sabathi - Gamlitz - Siidstmk. .
- Soda Zitrone 0251 €290

ACHTERL ROT 51 €390

. . Leitungswasser 051 €100
Zweigelt - Landwein €450
Blaufrankisch 2020 €590 KAFFEE & TEE
Weingut Oscar Szemes - Pinkafeld Kleiner Brauner oder Mocca €310
Zweigelt 2023 €6,10 Verldngerter Brauner €350
Weingut Paul Achs - Gols - Neusiedlersee
SPRITZER GroBer Brauner oder Mocca €4,50
Cappuccino €490
Weiss 0251 €450 )
Café Latte €520
Rot 0251 €450
Tee €3,50
Sommer-Spritzer 051 €520 Friichte - Schwarz . Kréuter - Pfefferminz - Griin

WISSENSWERTES UBER MULLN UND DEN BARENWIRT

Miilln ist die wohl alteste Vorstadt der mittelalterlich befestigten Stadt Salzburg, hervorgegangen aus einem Miihlendorf und
wird erstmals 790 als ,ad molendina“, bei den Miihlen, genannt. In der Gasse, in der sich auch die fiirsterzbischofliche Miihle be-
fand, soll 1562 ein Bar angeschwemmt worden sein. An der Gabelung zum Barengasschen steht es: ,Friiher genannt das Wirts-
haus zum Schwarzen Béaren, heute der Barenwirt, der im Kern aus dem 15./16. Jahrhundert stammt.“ Heute fiihren die beiden
Hoteliers Andreas Felleis und Patrick Knittelfelder mit ,ihrem” Wirt Roland Pieran und viel persénlichem Engagement das tradi-
tionsreiche Wirthaus, mit dem erklarten Ziel, einen wesentlichen Beitrag zur Erhaltung der Salzburger Wirtshauskultur zu leisten.




WEINKARTE

PRICKELNDES

PROSECCO D.O.C.

Follador | Treviso | Italien 0,75 | €33-

WEISSWEIN avs dsTerREicH

GRUNER VELTLINER STEINFEDER DAC | 2024

Weingut Lehensteiner | Wachau 0,751 €31,

ROTER VELTLINER BIO | 2024

Weingut Schuster | Wagram 0,751 €35,

GELBER MUSKATELLER FALINA DAC | 2023

Weingut Hannes Sabathi | Gamlitz | Stidsteiermark 0,751 €39,

WEISSBURGUNDER BIO | 2022

Weingut Mrozowski | Weinviertel 0,751 €39
ROSE avs dsterrEicH

ROSE VOM ZWEIGELT | 2021/24

Weingut Josef Ehmoser | GroRweikersdorf | Wagram 0,751 € 36,

ROTWEIN aus dsterrEicH

CUVEE CLASSIC | 2021/23

Weingut Aumann | Tribuswinkel | Thermenregion 0,751 €32-
ZWEIGELT GOLDBERG | 2023

Weingut Werner Achs | Gols | Neusiedlersee 0,751 €39,
BLAUFRANKISCH | 2020

Weingut Oscar Szemes | Pinkafeld 0,751 €32-
PINOT NOIR HOCHWEINGARTEN BIO | 2023

Weingut Paul Achs | Gols | Neusiedlersee 0,751 €39,

ARACHON | 2019
Weingut Tibor Szemes |
F.X. Pichler und Manfred Tement | Burgenland 0,751 €48,

PROST, SAGT DER BAR



WILLKOMMEN IM BARENWIRT

er traditionellen Wirtshauskultur, neu interpretiert, sehen wir uns ver-
pflichtet. Wahlen Sie aus unserer Speisekarte, aus den Tagesempfeh-
lungen oder dem Oabeits-Lunch. Extrawiirstel herzlich willkommen ;)

S AT 5

TRADITION & REGIONALITAT

Unsere Gerichte sowie die Produkte, mit denen diese zubereitet sind,
liegen uns im Barenwirt besonders am Herzen.

UNSERE FISCHE

beziehen wir von der Schloss Fischerei direkt vom Fuschlsee,
der sich durch seine Trinkwasserqualitat auszeichnet. Q,EU ND \90

RINDER & KALBER (5(

&
sind heimische Tiere aus dem Flachgau. <I 21
~

&

ERDAPFEL & EIER ©

stammen von unseren Salzburger Bauern aus Wals. Q

BROT & GEBACK €99\

liefert die Backerei Leihmiiller aus Salzburg.

DAS SALZACHERWURSTEL

ist eine Eigenkreation von Patrick Knittelfelder und Andreas Felleis und
wird von der Salzburger Fleischerei Renner hergestellt.

WILDBRET

Wir verkochen nur Wild, welches von Salzburger Jagern in Salzburg und
den angrenzenden Jagdgebieten weidmannsgerecht erlegt wird.

DAS AUGUSTINER BIER

beziehen wir direkt von der Brauerei Miilln.
Fiir uns Miillner: Das beste Bier der Welt!

UNSERE MISSION

WOCHENLANG HABEN WIR HENDL, PANIER & TEMPERATUR GETESTET,
DENN WIR WOLLEN DAS BESTE BACKHENDL OSTERREICHS SERVIEREN.

HALBES BACKHENDL it ERDAPFEL-VOGERLSALAT

DAS HALBE HENDL IN 5 TEILEN SERVIERT,
DIE LEBER EXTRA.




