GEOFFNET

TAGLICH 11:00 BIS 23:00 UHR

KUCHE

WWW.FELLEIS-KNITTELFELDER.AT 11:30 BIS 14:00 5 17:30 BIS 21:30




SOMMERZEIT

ASSwog,
L.JACkhep 5T /

WEINEMPFEHLUNG ...................... endl

ROSE VOM ZWEIGELT o eem

2021 . Weingut Josef Ehrmoser . Wagram '

ARACHUN _ 181 €7,20

2019 . Weingut T.FX.T . Pinkafeld
APERITIF - EMPFEHLUNG

BARIGER PREISELBEERSPRITZER €6,10
VORSPEISEN

ESSIGWURST VON DER SPECKKNACKER €9,90

mit rotem Zwiebel und Geback (»,0)

TOMATENCREMESUPPE €7,90

mit Croutons (AFGL)
HAUPTSPEISEN

»BEYOND MEAT« VEGANER FALSCHER HASE - FASCHIERTER BRATEN €16,90

mit Rosmarin-Senfsauce, Salzerdapfel, Rostzwiebel und Blattsalat (AEFH,LM0P)

EIERSCHWAMMERL IN RAHMSAUCE €18,90

mit Barenknodel (ACFGL)

BARENWIRTSPIESS (PUTE, RIND UND SCHWEIN) €23,90

mit Pommes frites und zweierlei Dipsaucen (A CFGL,0)

ROSA GEBRATENE BEIRIEDSCHNITTE €29,90

mit Marktgemiise, Braterdapfel und Krauterbutter (FGL)
DESSERT

FRISCHE ERDBEEREN €8,90

mit Vanilleeis und Schlagobers (ACFG,0)

MAHLZEIT - BON APPETIT - BUON APPETITO - ENJOY



. 4
LA GARTE BAEEE\ZHRT

VORSPEISEN UND KLEINIGKEITEN

HAUSSULZE mit Kerndlvinaigrette & Vogerlsalat L0)
GERAUCHERTES SAIBLINGSFILET vom Fuschlsee
mit Oberskren & Salatbouquet pcMmo0)

SUPPEN
FRITTATENSUPPE (»crcL)

AUGUSTINER BIERSCHAUMSUPPE
mit Schwarzbrotcroutons (L6F)

LEBERKNODELSUPPE (rcc.f)
KASPRESSKNODELSUPPE (rcc5)

AUS DEM TOPF

GROSSES RINDSGULASCH
mit Knodel in ,BarengroRe” (creLo)

KLEINES RINDSGULASCH
mit Semmerl (acFGLO)

GEKOCHTER TAFELSPITZ
mit Wurzelgemise, Rosterdapfeln & Apfelkren ¢cL0)

IN DER REIN & AUS'M PFANDL

OFENFRISCHES BIERSCHOPFBRATL
mit Semmelknddel in ,BarengrofRe” & Sauerkraut (accrL)

SALZACHERWURSTEL
mit Rosterdapfeln und Sauerkraut (o)

SALZBURGER BRATWURST
mit Rosterdapfeln und Speck-Krautsalat (6..m0)

KASNOCKEN AUS DEM PFANDL mit Blattsalat (accmory
GEROSTETE SEMMELKNODEL mit Ei & Blattsalat (a.c.cmo)

€ 10,40

€ 13,50

€ 520

€ 6,20

€ 6,20

€ 6,80

€17,80

€13,90

€22,80

€15,90

€14,90

€14,90

€14,50

€11,40

A Glutenhaltiges Getreide (namentlich Weizen, Dinkel, Roggen, Gerste, Hafer) | B Krebstiere | C Eier | D Fische | E Erdniisse | F Soja-
bohnen | G Milch | H Schalenfriichte (namentlich Mandeln, Paraniisse, Haselnlisse, Walniisse, Cashewniisse, Pecanniisse, Pista-
zien, Macadamia/Queenslandnisse) | L Sellerie | M Senf | N Sesamsamen | O Schwefeldioxid und Sulphite | P Lupinen R Weichtiere
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AUS DEM SUSSWASSER
GEBACKENES ZANDERFILET €18,50
mit Erdapfel-Vogerlsalat und Sauce Tartar (xcpreLmo)
GEGRILLTES LACHSFORELLENFILET VOM FUSCHLSEE €21,90
mit Krauterbutter, Petersilienerdapfeln und Marktgemiise @pL)

GEBACKENES
WIENER SCHNITZEL VOM KALB €26,90
ODER VOM SCHWEIN €15,90
mit Petersilerdapfel & Preiselbeeren ccnH)
,,BARENWIRT—SCHNITZEL" VOM SCHWEIN €18,90
gefillt mit Speck, Zwiebel, Kase, Champignon & Butterreis (acHo)
> BACKHENDL mit Erdapfel-Vogerlsalat (acHmo0) €18,90
GEBACKENE KALBSLEBER €18,90
mit Erdapfel-Gurkensalat & Sauce Tartare (acHM0G)

SALATE
GEMISCHTER SALAT mit Hausdressing (v0.0) € 590
BLATTSALAT mit Hausdressing (,06) € 4,90
GEGRILLTE PUTENSTREIFEN €14,50
auf Blattsalat mit Joghurtdressing (v.c0)
STEIRISCHER BACKHENDLSALAT mit Kernol (acmcFo) €16,70

SUSSES MACHT FROH
TOPFENBEERENSTRUDEL mit Beerenragout & Vanillesauce (acHg) € 6,90
APFELSTRUDEL mit Vanillesauce & Schlagobers (2 H.) € 6,90
PALATSCHINKEN mit Marillenmarmelade, 2 Stiick acc) € 7,90
EIS-PALATSCHINKE mit Vanilleeis, € 9,90
Schokoladensauce & Schlagobers, 1 Stlick (aco)
WARMER SCHOKOLADENKUCHEN mit Schokoladensauce €820
und Schlagobers (xccHF)
KAISERSCHMARREN €12,50
mit Zwetschkenroster (a.cc)
SALZBURGER NOCKERL €18,90

flir 2 Personen (auf Anfrage) (aco)



DAS WELTBEKANNTE

ER BRAU -
AUGUSTIN

ird seit 1516 aus Malz, Wassel Hopfzztam-
‘:lwfe freivon Konsewierungsstoﬂen, g

ere,

BIER ALKOHOLFREI

Augustiner Brau Salzburg Marzenbier 0,31 €4,10 Saft vom Biobauern 0,251 €4,10
05l €520 PRI
A oo Saft pur 0251 €250
SOEMTEEETE, AfEE] U
Augustiner Brau Miinchen WeiBbier 051 €580 f;]f:nggﬁgg::ﬁpfel G 0022: :Z;g
Radler mit Sprite, Fanta oder Almdudler 0,31 €4,10 Limonaden 0,251 €3,20
051 €5,20 Coca-Cola . Fanta . Sprite . Aimdudler 0,51 €4,90
alkoholfreies Bier 0,51 €4,40 Coca-Cola zero 0,331 €3,50
alkoholfreies WeiBbier 051 €4,60 Spezi 0,251 €3,20
0,51 €4,90
ACHTERL WEISS Eistee 0,331 €350
Griiner Veltliner . Landwein €4,20 Mineralwasser still 0,331 €3,30
Welschriesling . Steirische Klassik £€5,10 (Rémerquelle) 0,71 €560
Sabathi Mineralwasser prickelnd 0,331 €3,30
Griiner Veltliner DAC . Hofbauer-Schmidt €5,20 (Romerquelle) 0,71 €5,60
Sodawasser 0,251 €2,40
ACHTERL ROT 051 €320
Zweigelt . Landwein € 4,50 Soda Zitrone 0,251 €2,90
Blaufrankisch . Ernst Triebaumer €4,90 051 €390
Neusiedl-Hiigelland Leitungswasser (ohne andere Bestellung) 0,51 € 1,00
Cuvée Klassik . Aumann €5,20 RED BULL ORGANICS Bitter Lemon 0,251 € 5,90

RED BULL ORIGINAL Energy Drink 0,251 € 4,90

SPRITZER o KAFFEE G TEE

.........

H D\E ................................. 8 Kleiner Brauner Oder Mocca €290
weilss 1/41 €3,90 e ;
Verlangerter Brauner €3,20
rot 1/41 €4,20
] GroBer Brauner oder Mocca €4,20
Sommerspritzer 051 €4,90 )
Cappuccino €4,20
Café Latte €4,90
Tee €3,20

Friichte . Schwarz . Krauter . Pfefferminz . Griin

WISSENSWERTES UBER MULLN UND DEN BARENWIRT

iilin ist die wohl dlteste Vorstadt der mittelalterlich befestigten Stadt Salzburg, hervorgegangen aus einem Miihlendorf
M und wird erstmals 790 als ,ad molendina”, bei den Miihlen genannt. In der Gasse, in der sich auch die fiirsterzbischofliche

Miihle befand, soll 1562 ein Bar angeschwemmt worden sein. An der Gabelung zum Barengasschen steht es: ,Friiher
genannt das Wirtshaus zum Schwarzen Baren, heute der Barenwirt, der im Kern aus dem 15./16. Jahrhundert stammt." Heute
fiihren die beiden Hoteliers Andreas Felleis und Patrick Knittelfelder mit ,lhrem" Wirt Roland Pieran und viel personlichem
Engagement das traditionsreiche Wirthaus, mit dem erklarten Ziel, einen wesentlichen Beitrag zur Erhaltung der Salzburger
Wirtshauskultur zu leisten.




WILLKOMMEN IM BARENWIRT

ER TRADITIONELLEN WIRTSHAUSKULTUR, NEU INTERPRETIERT, SEHEN WIR UNS VERPFLICHTET.
WAHLEN SIE AUS UNSERER SPEISEKARTE, AUS DEN TAGESEMPFEHLUNGEN ODER DEM OABEITS-
LUNCH. EXTRAWURSTEL HERZLICH WILLKOMMEN ©

TRADITION & REGIONALITAT

UNSERE GERICHTE, UND DIE PRODUKTE MIT DENEN SIE ZUBEREITET SIND, DAS IST ES, WAS
UNS IM BARENWIRT BESONDERS AM HERZEN LIEGT.

UNSERE FISCHE beziehen wir von der Schloss Fischerei direkt vom Fuschlsee, der sich durch sei-
ne Trinkwasserqualitat auszeichnet.

RINDER UND KALBER sind heimische Tiere aus dem Flachgau.
ERDAPFEL & EIER stammen von unseren Salzburger Bauern aus Wals.
BROT UND GEBACK liefert die Bickerei Leihmiiller aus Salzburg.

DAS SALZACHERWURSTEL, eine Eigenkreation von Patrick Knittelfelder und Andreas Felleis, wird
von der Salzburger Fleischerei Renner hergestellt.

WILDBRET: Wir verkochen nur Wild, welches von Salzburger Jagern in Salzburg und den angren-
zenden Jagdgebieten weidmannsgerecht erledigt wird.

DAS AUGUSTINER BIER beziehen wir direkt von der Brauerei Miilln - fiir uns Miillner das beste Bier
der Welt.

GASTFREUNDSCHAFT SEIT 1663

HALBES BACKHENDL

WIR WOLLEN DAS BESTE BACKHENDL OSTERREICHS SERVIEREN. DAS HALBE HENDL IN 5 TEILEN SERVIERT, DIE LEBER EXTRA.





